
Herbstlicher Brunch ‘26
inkl. Filterkaffee / Tee

Ofenfrische Semmelauswahl, Ciabatta, Brezen
Verschiedene Brotsorten (auf dem Brett zum selber Schneiden)

Dreierlei fruchtige Marmeladen / Nutella / Butter / Honig 

Auswahl an Schinken-, Wurst- und Käsespezialitäten
 2erlei Frischkäse

Frischer Fruchtsalat / Fruchtjoghurt / Naturjoghurt / Granola / Milch 
Rühreier / Gemüseomelette (Frittata) 

Gebratener Speck / kleine Weißwürste / süßer Senf 

Räucherlachs mit jahreszeitlich angepassten Dips
Penne-Salat mit getrockneten Tomaten, Oliven, Kräutern, Rotweinessig, Olivenöl

Trauben-Feta-Salat / Gegrilltes Gemüse
Endiviensalat / knusprige Toppings / Granatapfeldressing 

Kürbissuppe
Orecchiette in Orangen-Ricotta-Sauce (vegan)

Schweinelende mit frischen Kräutern, Ofenkartoffel 

Verschiedene Blechkuchen
Mohn-Mousse mit Beeren-Topping 

Süßes Kleingebäck (Plunder/Blätterteig) 


